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LAVA.

Dokiim Demir

Tamami Turkiye’de uretilen

1zgara tavaya, dokiim 1zgaradan 6zel
pisirme kaplarina, ahsap sunum tahta-
larindan mangala kadar mutfak ve lez-
zete dair pek ¢ok tirtinii Tiirkiye'nin yani
sira 70 tilkeye ihrag ediyor. Yani tamami
Tiirkiye'de tiretilen LAVA iiriinlerini
diinya kullaniyor!
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Lava urunlerini dunya kullamyor! Cretme devmm sden Tave. tepessedn”

Ismine atesin ilham verdigi
LAVA, 40 yillik tecriibenin
sonucu 2010 yilinda kuruldu.

Dokiim demir ve emaye kaplamada,
yiiksek teknolojiye sahip diinya stan-
dartlarindaki tiretim tesisinde, dokiim
1zgara iiretimiyle baslayan yolculugu
bugiin diinya mutfaklarina yayilan
zengin urin gesitliligine ulagt1.

lavashops.com

ISO9001 standartlarindaki tiretim tesislerinde
diinyanin en yiiksek kaliteli dokiim demiri,
Elektroforez emaye kaplama teknolojisiyle bir
arada isleniyor.

Sonucta, mutfakta ve

sofralarda yeni cag
LAVA ile basliyor.




LAVA.

Dokiim Demir

Dokiim ve emaye
milkemmellik icin uyum icinde!

Teknik olarak dokiimii, emaye ile
evlendirmek ¢cok zahmetli ve mesakkatli
bir istir, nedenine gelince; ikisinin
genlesme katsayilar: farkl
olduklarindan dolay1 firinlamadan sonra
kaplamanin iginde genisleyen dokiim
malzeme emaye kaplamayi gatlatir.

Ancak; LAVAnin emaye kaplama
tesisleri; diinyada birkag firmanin sahip
oldugu elektrophoretic emaye kaplama
sistemine sahiptir. Bu sebepten diger
rakiplerinin emaye yapisindan daha
dayanikli, daha kullanish ve teknik
olarak daha istiindiir.

i
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3 kat uygulanan

emayenin;

1. katinda astar iglemi iirtinleri paslanmaya
kars1 korur, mitkemmel bir yiizey saglar.

2. katinda i¢ kisma atilan siyah emaye;
yapismay!1 Onler, ¢izilme direncini yiiksek tutar
ve lezzet katmani olusturur.

3. ve 4. kat emaye dis etkenlere kars: korur,
sunumda miikemmel bir gorsel solen yaratir.
Yiiksek teknoloji emaye yapis1 sayesinde; pra-
tik ve kolay temizlenir. Bulagik makinasinda
yikanabilir.




LAVA.

Dokiim Demir

LAVA’yla pisen yemekte sadece lezzet ve saglik olur!

Kanserojen hic bir
madde olmaz!

. LAVA iiriinlerinin lezzetli ve saghikl

pisirmesinin sirr1, doganin insana sun-
dugu essiz tatlarin igine bagka bir seyin
karismasina izin vermemesinden gelir.
LAVA iiriinlerinin {i¢ kat 6zel emaye
kaplamasi, dokiim demirin yiyeceklerle
temasini tamamen keser, “sifir’a indi-
rir. Emaye bildiginiz gibi aslen cam-
dir ve cam, dogada bilinen en saglikli

' endiistriyel malzemedir. LAVA iiriin-

leri yiyeceklerle kesinlikle etkilesime
girmez.

Giivec tadinda

yemekler igin
tek ihtiyacimz LAVA!

Toprak ¢comleklerin
saglikli oldugunu

sanlyorsaniz
yaniliyorsunuz!

Bilinenin aksine toprak giive¢ firin kaplar1
stirekli yiyecekle etkilesim halindedirler.
Comlekler topraktan yapildig: igin, to-
pragin i¢cinde bulunabilecek ve fark edil-
meyen herhangi bir zehirli madde yeme-
klere karigabilir. “Benim ¢omlegim sirli”
diyorsaniz, o zaman ¢omlekte kullanilan
sirrin kursun icermediginden emin ol-
malisiniz. Kursun, yiyecek asitleriyle temas
ettigi an, kolaylikla yiyeceklere niifuz eder
ve viicuda girer.
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LAVA dokiim demir tencerelerde 1s1 tiim
yiizeye esit yayilir. Boylece kisik ateste
uzun pisirme gerektiren yahni, giiveg,
kurufasulye tiirii bakliyatlar ve zeytin-
yaglilarda mitkemmel pisirme deneyimi
yasgatir.

Bir pisirme tiriinii satin
alirken belgelere dikkat!

Avrupa, Amerika ve Alman standartlari-
na uygun belgelerini mutlaka arayin.

® RoHS, REACH sagliga uygunluk
belgeleri

® LFGB - Alman gida standartlarina
uygunluk belgesi

o FDA - Amerikan gida standartlarina
uygunluk belgesi

® 84/500/EEC - Avrupa gida standart-
larina uygunluk belgesi

o Soguk sitrik asit, kaynayan sitrik
asit, kaynayan su, su buhari, deterjan
testlerinden basari ile gegildigine dair
belgeler

¢ CE Uygunluk Belgesi
ISO 9001
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Dokiim Demir

Lezzetin ve saghgin sirr
o
d o a I I I kta s a kI I ' Lava dokiim demir tencerelerin 6zel
u tasarim kapaklarindaki kanallar pisirme
{/// "1y - — - sirasinda olusan buhari toplar ve tekrar

yemegin icine dondiiriir. Kapaklarin Nefis sebze ve et haglamalar1 LAVA
\ | agir olmasy, lezzetin disariya kagmasina  tencerede pisirdiginizde lezzet farkini
izin vermez. hemen anlayacaksiniz. Kapak kanallarinda

) . ) ) . toplanan su buhar1 yeniden tencere igine
Besin degerleri korunur.Vitamin, gsnerek haslamalara essiz bir lezzet verir.

mineral ve aroma kaybi olmaz.

Dokiim demir LAVA, insan ve ¢evreyle
en uyumlu dogal pisirme gerecidir.
Zararli hicbir katki maddesi icermez.
Giiveg tadinda yemeklerden ekmege,
¢orbadan rostoya, 1zgaradan borege
kadar her seyi pisirmek icin bir LAVA
mutlaka vardir.




LAVA.

Dokiim Demir
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ogal olarak cevre dostu!

Dokiim demir, %100 geri doniistiiriile-
bilir. Dogadan geldigi i¢in dogaya kolay-
likla geri doner. Isiy1 uzun siire hap-
setmesi, yliksek enerji tasarrufu saglar.

| Kisik ateste bile nefis lezzetler pisirir.

LAVA dokiim demir tencere ve
tavalarin agirligindan sikayet
etmemeniz i¢in ¢ok “agir” iki
onemli konu var.

Biri saglik digeri lezzet!

Lava dokiim demir tencere ve tavalar,
kalin tabanli ve kalin kenarlidir. Celik,
seramik, toprak giiveg gibi diger malze-
melere gore ¢ok daha fazla 1s1y1 yutar ve
tiim yiizeyine esit olarak yayar.
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LAVAn1n teknolojisi, essiz
tasarimiyla birlesince ortaya
kendisi agir ama lezzetleri
saglikli ve hafif egsiz mutfak
harikalari ¢ikar.




LAVA.

Dokiim Demir

Tum ocak ve f_mnlarda
kullanilabilir!

V4 Tum ocak ve /. Mikrodalga
1 ;?; firinlarda 1 @ firinda
"/ kullanilabilir. ¥/ kullaniimaz.
1 LAVA dokiim demir tencere ve tavalar,

- ~~ . vyilara meydan okur. Nesilden nesile
ayni lezzetleri, saglikla aktarabilmenin
yoluna LAVA denir.

yikanabilir!

Tiim dogalliyla her mutfaga
LAVA yeter!

Corbadan rostoya, kekten ekmege, zeyt-
inyaglilardan 1zgaraya, dolmadan pilava
kadar tiim yemekleri kolayca ve essiz
lezzette pisireceginiz bir LAVA vardur.

En kiigiikten en biiyiige Lava’lar her
LAVA dokiim demir tencere ve mutfaga sart.
tavalar, ocakta, firinda ya da
dilerseniz dogrudan ates iizerinde,
her tiirlii pisirme teknigine
uygundur.

[ster nefis bir sos hazirlamak, isterseniz

kalabalik sofralar1 lezzetle donatmak

i¢in bir Lava mutlaka vardir. Lava

dokiim demir sagligini ve lezzetini dile-

diginiz her yemekte yasayabilmeniz i¢in

sos tencerelerinden kapai;h biiyiik ka-

zanlara kadar zengin triin gesitliliginde

aradiginizi mutlaka bulacaksiniz. =

Dikkat: Dokiim demir iiriinler mikrodalga
firinda kullamilmamalidar.
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Bulasik makinesinde

~ Tiim LAVA dokiim demir iiriinleri

bulagik makinesinde yikanabilir, kolay-
likla temizlenir. Ancak ahsap servis
tiriinlerini ve atliklarini bulagik maki-
nesinde yikamamalisiniz. Ahsap sicak
suyla temas edince siser ve bozulur.

LAVA dokiim demir tencerelerinin sik
tasarimlari, her dekorasyona ve zevke
uygun zengin renk cesitliligi gozlere de
ziyafet gekiyor. Estetigi, fonksiyonellikle
miikemmel sekilde birlestiren LAVA
tiriinlerinde mutfaklarin ve sofralarin
havasi degisiyor.

Ergonomik ve g1k kulp tasarimi
Dokiim demir ve paslanmaz ¢elik
kulplar, estetik goriiniimliidiir. Rahat
kaldirabilmeniz ve kavrayabilmeniz igin
en ergonomik yapida tasarlanir. Her
tiirlii ocak ve firinda (mikrodalga haric)
kullanima uygundur.

Dikkat: Pisirme sirasinda kulplar
isinir. Elle tutarken kuru kalin bir bez
ya da firin eldiveni kullanin.



LAVA.

Dokiim Demir

Et, en lyi

LAVA'da piger!

Yapismaz,
mithiiriert

?’inkﬁ, dokiim demir LAVA, ocakta,
irinda hatta dogrudan ates iizerinde
1Eisirir. Dokiim demiri dilediginiz kadar

1zdirabilirsiniz. Yiiksek 1siyla etler
mangal, sebzeler koz tadinda olur. Et
pisirmede en 6nemli nokta tavanin,
tencerenin kizma derecesidir. Bu
bakimdan dékiim demir benzersizdir.
Oyle ki mangalda pisen bir et herhangi
bir tavada pisen etten nasil lezzetli oluy-
orsa, LAVA dokiim demir 1zgara tavada
pisen et de o derece lezzetlidir.

Hatta aradaki farki anlamak bile oldukg¢a
gii¢ olabilir. LAVA dokiim demir 1zgara
tavalarda pigen et asla tavaya yapismaz
bunun iki sebebi vardir. Birincisi tavanin
yiizeyindeki yiiksek sicaklik etin yiizeyini
daglar ya da miihiirler. Miihiirlenen
yiyecegin lezzeti, suyu ve tiim besin
degerleri icinde kalir. (Kisa siirede kuru
ve sert bir katman olusturur ya da kisaca
kizarir.)
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Boylelikle et, ilk anda yapissa bile kendini
iki ii¢ dakika icinde (ytizeyindeki nemi
gidince) birakur. Ikinci olarak tavanin
yiizeyindeki 1zgara kanallar1 sayesinde etin
sadece bir kismi tava ile temas halindedir,
boylelikle et hem tavadan kolay ayrilir hem
de etin iizerinde hos yanik gizgileri olusur.




LAVA.

Dokiim Demir

Tavada degil
Lava’da lzgara

Ipulan!

i,

En lezzetli pisirme yiiksek
1s1da olur: Ocaginizi yakin. Uzerine
LAVA dokiim demir 1zgara tavanizi yerlesti-
rin. Igine su, yag ya da herhangi bir malzeme
koymayin. En az 10 dakika LAVA doékiim
demir 1zgara tavanin 1ssnmasini bekleyin.
Tava iyice kizdiginda eti dogrudan iizerine
koyun ve miihiirleyin. Bu arada ocagin altin1
kismay1 unutmayin. Clinkii dokiim demir
1s1y1 uzun siire i¢ine hapseder. Ocagin altin
kapatsaniz dahi pisirme devam eder.

Etleri marine ederken tuz
koymaym: Etleri pisirmeden 6nce

farkli baharat karigimlar: ve zeytinyagiyla
marine etmek lezzeti artirir. Ancak ma-
rine karisimina kesinlikle tuz koymayin.
Tuz etin suyunu disari atar ve eti kuru-
tur. Pisirme sirasinda bir fir¢a ile ara ara
etlerin {izerine zeytinyag1 ya da marine
karisimindan siirmek gerekir. Dikkat
edin, eger etlerin {izerine siireceginiz sos,
marketten alinmis hazir BBQ (barbekii)
sos benzeri bir sos ise, siirme islemini
piiirmenin en sonunda yailn. Icinde
seker olan bu tip soslar1 erken siirerseniz,
eker karamelize olur ve etin lezzetini
ozar.

Etler catalla ¢cevrilmez:

Ozellikle biftek, bonfile ve pirzolalari sa-
dece masa kullanarak cevirin. Eger catal
batirarak cevirirseniz etin icindeki lezzet-
li su digar1 akar ve pisen et kurur, lezzetsiz
olur. Etin ¢ok pismisi lezzetli olmaz. Ideal
et, orta pismis ve bir miktar sulu ettir.

Etleri pistikten sonra dinlenmek ister:
Pisme sirasinda etin suyu ortaya toplanir.
Etinizi birka¢ dakika dinlendirdikten
sonra servis yaparsaniz, etin ortada topla-
nan suyu icine yeniden dagilir ve lezzeti
daha ¢ok artar.

Etlere ve sebzelere capraz baklava
dilimli 1zgara izi ¢ikarmak, sunum-
lariniza ¢ok sik ve estetik bir goriinim
katar. Bunun i¢in yapmaniz gereken
cok basit, eti ya da sebzeyi size gore 45
derecelik ag1yla 1zgara tavaniza yerlesti-
rin. Pisirme siiresinin yarisinda, eti ve
sebzeyi bu kez tam tersi yonde kendil-
erine gore 90 derece gevirin 1zgara tava
tizerinen tekrar koyun.

Parmak
hesabiyla

etler tam
kivaminda!
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Etin en ideal pisme derecesini anlamak i¢in, basg
parmaginizi yiiziik parmaginizla birlestirin.

Bas parmagn altindaki yuvarlak kisma
dokunun. O yumugaklikla etin yumugaklig1
ayni olursa, et orta pismis demektir ve en
idealidir. Eger isaret parmaginizla ayni islemi
yaparsaniz az pismis, ser¢e parmaginizi
kullanirsaniz ise bu ¢ok pismis anlamina gelir.
Ancak eti ¢ok pisirmek, etin suyunun
azalmasina ve lezzetinin kaybolmasina yol a¢ar.



LAVA.

Dokiim Demir

LAVA’nIn isi
mutfakta bitmez,
sofrada da konusulur!

LAVAnin essiz lezzetler yaratan, tam
kivaminda pisiren dokiim demir {iriin-
. leri, ahsap sunum segenekleriyle sof-
ralarda kendine yer buluyor. Sik servis
ahsaplari, LAVAYla yapilan lezzetlerin
hakettigi gibi sunulmasini sagliyor.

. Yiyecekler sofrada da pismeye devam

. ediyor.

- Ahgap ve dokiim demirin
muhtesem uyumu

Sicag sicak,
sogugu soguk tutar.

LAVA dokiim demir emaye tencere ve
tavalar, sicaklig1 etkin bir sekilde ko-
ruma dzelligine sahiptir. Hem set iistii
ocak hem de firinda yapilan pisirmeler
icin ayarlar diisiirerek tasarruf saglay-
abilirsiniz. Masada, kapakli bir LAVA
tencere, ikinci defa servis yapmak i¢in
yemek sicakligini korur.

LAVA dokiim demir pigirme ve servis
kaplari, yiyecekleri soguk tutmak i¢in
de kullanilabilir. Tencere, buzdolabin-
da kisa bir siire muhafaza edildiginde,
sicak bir yaz giiniinde soguk yemek
gesitlerinizin servisini yapmak i¢in
yemegi yeterli sekilde soguk tutar.



LAVA.

Dokum Demir

Tam Dogalligi ile Her Mutfaga LAVA!

& ® @ ¢

Kolay temizlenir. Tim ocak ve firinlarda Mikrodalga firinda Lezzetli pisirir.
Easy to clean kullanilabilir. kullanilmaz. Caaoks delicious
Suitable for all cooker Do not use in microwave
and oven types
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Cevre dostudur. Tasarim ve renk Sicag sicak, sogugu Besin degerlerini korur.
Eco-friendly secenekleri zengindir. soguk tutar. Keeps nutritional value
Wide range of color and Keeps hot as hot,
design options cold as cold

LAVA Metal Dokim San. Tic. A.S

Merkez: Safa Mall. Mimar Sinan Bulvar, Yigit Sok. No: 4 34791
Sancaktepe - Istanbul - TURKEY

Tel:+902163122653 Fax:+902163120909

Fabrika: Eskisehir Organize Sanayi Bolgesi
22. Cadde No: 3 26110 Eskisehir - TURKEY

Tel: +90 222 236 2610 Fax: +90 222 236 2609

lavashops.com  lavametal.com.tr  satis@lavametal.com.tr
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