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Kott som lagas i LAVA gjutjarn grillar fastnar aldrig inte i
botten. Det finns tva anledningar till detta. For det forsta det
hoga varmen i pannas yta stamplar kottet. Smaken i maten
som har stamplats forlorar inte sitt naringsvarde, smak och
kott sfaten. ( Det bildas en hard yta eller steks under en
valdigt kort tid) Aven om kéttet fastnar i botten férst lossnar
sjalv efter en kort tid ( nar yt fukten férvinner) For det andra,
pa grund av ytgaller kommer endast en del av kott ytan i
beréring med botten, pa sa satt kommer koéttet inte fastna i
botten och dessutom bildas fina linjer pd kottytan. LAVA
gjutjarn grytor och stekpannor kan anvandas for alla sorter
mat till exempel soppor, kott stekt, grillat kott, risratter,
kottgrytor och sotsaker, bakningar, brod som kraver
ungsbakning. Gjutjarnen ar lamplig for alla typer av lagnings
teknik. Eftersom varmen sprids jamnt over hela ytan sa kan
man laga mat sa som grytor och olja kokt mat som kraver en
ldng lagningstid i svag vdrme med utmarkt resultat.. Pa
samma satt kott och gronsaker som lagas i gjutjarn far ett
fantastisk smak .

- ERGONOMISKA
\IARFOR GJUTJARN? HANDTTAG

Dem gjutjdrn och rostfria handtag har en estetisk utseende.
Dem har designets pa ett ergonomiskt satt for att kunna latt
lyftas och baras. Dem ar lampliga att anvodndas i alla typer av
ugnar (forutom mikro vags ungnar) Snélla observera! Den blir
varmt under Imatlagningen. Anvand varme handskar eller
tjocka tyg nar ni haller handtaget.

TRADIZIONALE!

Pentole e padelle in ghisa di LAVA, efficace anche per la
cottura tradizionale a fuoco basso, quanta per lalta
temperatura superficiale di ebollizione; a voi la scelta...

TILL KVALITETS
STANDARTER

LAVA gjutjarns grytor och stekpannor har enda Turkisk marke
som har varlds standart.

« Lamplighets intyg till Europa. Amerika och Tyska Standarter
« Har RoHS REACH dokument och innehaller inga biprodukter
som hotar manniskors halsa

« Den ar lamplig for LFGB -Tyska livsmedels standrarter

« Den ar lamplig for FDA —Amerikanska livsmedels standarter
+ 84/500/EEC -Den ar lamplig for Europeiska livsmedels
standarter

« Den har genomgatt genom Kallt citron syra, kokt citronsyra,
kokt vatten, anga, tester med mycket bra resultat

« CE lamplighets intyg
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EN FANTASTISK

OCH HOG KVATITET

Maskiner med ny teknologi, det sista teknologiska processer,
en samlad erfaranhet och hég kvalite i LAVA gjutjarns grytor

Att forena gjutjarn med emalj ar en ur teknisk perspektiv
valdigt svar process ty; att densitets koefficienten fér dessa
tva damnen ar olika vilket leder till gjut materialet kan
sprickas.

Dock;

LAMA emalj teknologi har en elektrophetic emalj platerings
anldaggnings som bara nagra fa lander har i varlden. Just
darfor har den mer anvandbar och mer teknologisk an sina
konkurenter

Emaljen som tillampas 3 skikt;

1. skikt skall se till att produkten skall skyddas mot rostning
2. svart fargade skiktet skall hindra att maten skall fastna och
bilda smak skiktet

3. och 4. emalj skiktet skall skydda produktet fran yttre
handlingar och presenterar en fantastiskt utseende. Pa grund
av sin hog teknologiska emalj kan produkten reng6rs mycket
praktisk och latt. Den kan diskas i diskmaskine. Ni kommer
aldrig bemdta nagra performance problem.

KOMBINATION MELLAN
GJUTJARN OCH EMALJ

COoW

Farg och produkr sortiment, snygg design

Snygga designer och flera farg emaljer fullander dekoratifa
egenskaper som kan anvandas bada i kok och matsal; det
skapar en snygg och modern utseende och skapar en
fantastiskt ytskick. Den svarta matt glans emaljen skapar den
ratta smaken. Vid sidan om den fantastiska produkt
sortimenten utvecklar den LAVA design teamet nya
produkter.

6 standart farger

Rott Orange Gron Svart Lila
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Eco-friendly Wide range of color and Keeps hot as hot, Keeps nutritional value
design options cold as cold
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Easy to clean Suitable for all cooker Do not use in microwave Cooks delicious

and oven types

Kan anvandas i alla typer av spis och ugnar

LAVA gjutjarn grytor och stekpannor kan anvandasi alla typer
av varme kallor. Till exempel gas spisar, elektriska spisar hard
eller radjan ytor,glass keramik, vitro-keramik, enduktion och
gas, spisar som fungerar med kol eller tra . Denbdr inte
anvandas i mikro vags ugnar.
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ERFARANHET

LAVA gjutjarns grytor och stekpannor tillverkas i LAVA
anlaggningar som har Turkiets framsta gjutjarn och emalj
teknologi ( Patent ratti Ferrotechniek) i Eskisehir.

For att kunna erhadlla den kompletta kvalitet standarten
kontrolleras manuelt nagra ganger varje gryta-stekpanna
under tillverkningen. Dessutom testas varje produkt tiotals
ganger ival utvecklat LAVA laboratorium.

Alla emeljer som LAVA anvander ar anpassade till
Internationella Standarter. Medan anvinder Fjarran Osten
lander jarn med lag kvalite i sina produkter tillverkas LAVA
gjutjarn grytor och stekpannor av den hogsta kvalitets jarn.
Den innehdller inga otillatna tillsatser.

En gjutjdrn gryta och stelpanna bor framférallt bor vara
véldig tung. Den bor vara tjock i botten. Den har designets sa
satt att jarn som absorberar mer varme tillfér jamn varme till
varje punkt i botten. En bra gjutjarn gryta-stekpanna bor som
LAVA produkter innehalla internationella standrater sasom 5
mm botten skick och 4 mm sido tjocklekar.

Gjutjarn ar 100 % miljovanligt atervinnigs material. Eftersom
den behaller varmen under en valdigt lang tid sparar den
ocksa energi.

VARFOR DEN
TILLFOR MER
SMAK?

Ingen gryta pa spis kan koka lika goda mat ratter som LAVA
grytjarn grytor och stekpannor. Den tjock bottnade LAVA
grytan och stekpannan tillverkat avlag varme haltiga gjutjarn.
LAVA gjutjarn grytor och stekpannor tal mycket hogt varme
samt att varmen sprids jamn 6ver hela ytan.

......

KOTT SOM AR LIKA
ILL...

Det som ar viktigt i matlagningen ar grytans — stekpannans
varme grad. | det perspektivet grytjarnen ar enastdende. Alla
vet att kott som ar tillagat i grillen smakar mycket battre an
kott som lagas i teflon panna, kétt som lagas i LAVA gjutjarn
grill smakar lika som gott som grillat kott. Det ar nastan
omodjligt att skilja dessa tva smaken.

VARMT
VARMT OC

BEVARAS

BEVARAS
KALLT

LAVA gjutjarns grytor och stekpannor har egenskaper att
veraa varmen valdigt effektivt. Det ar fordelaktig att sanka
varmen i matlagningen bada for spis och ung. En gjutjarns
gryta med lock pa bordet bevarar varmen tills en andra mat
servering.

Det kan fara fordelaktigt for djupfrysta mat. LAVA gjutjarrns
grytor och serverings fat kan anvdndas for att bevara maten
kallt. Vid en kort tid i kylskdpet racker for att maten skall vara
tillracklig kallt i en varm sommar dag.

PASTI PiU SANI E
DELIZiOSi...

Le pentole e le padelle in ghisa di LAVA possono essere
utilizzati per ogni ricetta, per esempio minestre, arrosti,
griglie, riso, stufati e dolci, torte oppure pane. Ghisa adatto a
tutte le tecniche di cottura. Calore per diffondere in modo
uniforme su tutta la superficie, fornisce ottima cucina per
spezzatino, stufato, come piatti che richiedono una cottura
lunga. Allo stesso modo, carni cotti in ghisa avrebbe un
sapore alla brace, le verdure avrebbe un sapore alla griglia.
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DET AR PRAKTISK
OCH LATT ATT
RENGORA.

Tack vara en valdigt hogt emaj teknologi som finns bara
nagra fa firmor i varlden diskas LAVA gjutjarns grytor och
stekpannor i diskmaskinen och renhdllas valdigt enkelt och
latt. P& grund av detta ar dessa produkter mer tdliga, mer
anvanbara och battre an sina konkurenter.

Angan som bildas i grytan , tack vara LAVA speciall locket blir
valdigt intensivt och blandar sig i maten igen.Vid ratt
koknings teknik produceras inte enbart fantastiska smak det
bevaras dessutom narings amnen pa basta satt som medver-
kar till en halsorikt kost.

Traditionellt matlagning !
LAVA gjutjorns grytor och stekpannor ar mycket effektiva for
mat kokning och matlagning i svag varme. Det ar ni som

LAVA FRAN
GENERATION |
TILL GENERATION

LAVA gjutjarn grytor och stekpannor har en lang livstid. Med
ratt anvandning och skotsel forlangs livslangden pa produk-
ten och ni kan ge dessa produkter till Era barn som arv.
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